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Dibattito, mostra e messa sabato 7 dicembre

L’Eco di Galliate
compie cinquant’anni

Dal 7 al 15 dicembre si alterneranno 130 espositori

Bancarelle in corte
ed eventi collaterali

Biodiversità, una risorsa
per il mondo agricolo

Giovani: ritiro d’Avvento
e camposcuola invernale

Corso Animatori Grest
aperte le iscrizioni

La prossima settimana
L’Eco di Galliate compie 50 an-
ni. 

Nel 1963, grazie alla volontà
e all’impegno dell’allora par-
roco mons. Mario Prestinoni e
di un gruppo di suoi collabo-
ratori, venne presa la decisio-
ne di fondare un giornale gal-
liatese, cattolico, inserito nel
settimanale diocesano. 

Il 6 dicembre uscì il primo
numero e, da allora, ogni fine
settimana ha visto l’Eco di
Galliate presente nelle edicole,
nelle chiese e nelle borse dei
portalettere per gli oltre 300
abbonati. 

Abbiamo pensato di cele-
brare il cinquantesimo in ma-
niera semplice ma, speriamo,
culturalmente significativa.

Nel pomeriggio di sabato 7
dicembre, alle 15, presso la
Scuola Materna di via della Re-
pubblica, si svolgerà un incon-
tro dibattito al quale sono in-
vitati a partecipare tutti i letto-
ri.

Attraverso brevi e qualifica-
ti interventi sarà rievocata la
nascita del giornale e appro-
fondito il ruolo di un giornale
locale all’interno di una co-
munità religiosa e civile.

Parteciperanno al dibattito

il direttore dell’Eco e degli al-
tri settimanali Sdn, dott. Anto-
nio Maio, il presidente Sdn
don Zeno Prevosti e l’opinio-
nista ed ex presidente Sdn avv.
Luigi Bassano. 

Alle 17 intitolazione a Gio-
vanna Martelli Scandaluzzi
della sede della Redazione de
L’Eco, in piazza Don Marietti
2.

Alle 17.30 in chiesa parroc-
chiale inaugurazione della
mostra celebrativa dei 50 anni
de L’Eco.

Alle 18 in chiesa parrocchia-
le Messa in suffragio di tutti i
defunti del settimanale.

L’Associazione Turistica Pro
Loco Galliate, con il patrocinio
di Comune di Galliate e Atl
Provincia di Novara, organizza
“Bancarelle in corte”, mercati-
ni di Natale con nuovi allesti-
menti sotto il quadriportico
del castello. 

L’evento si apre domani, sa-
bato 30 novembre, alle 14,30.
Orario di apertura di “Banca-
relle in corte” domani, sabato
7 e sabato 14 dicembre dalle
14,30 alle 23; domenica 1, 8 e
15 dicembre dalle 10 alle 19.
Circa 130 gli espositori si alter-
neranno e ogni fine settimana
ci saranno prodotti diversifi-

cati. I bambini potranno in-
contrare Babbo Natale nella
sua casetta. Sono previste atti-
vità di animazione, e si potrà
vivere le ambientazioni come
nelle favole. In funzione cioc-
colateria, degustazione dei
dolci di Natale e sotto una ten-
sostruttura prodotti tipici lo-
cali: paniscia, gnocchi al gor-
gonzola, polenta, lasagne,
stinchi, grigliate miste di car-
ne, salamelle, patatine fritte
ecc. 

Eventi collaterali nel salone
ottocentesco del castello: do-
mani sabato 30 novembre alle
21 repertorio dal vivo di can-

zoni natalizie e genere gospel;
domenica 1 dicembre alle 16
proiezione operetta "La vedo-
va allegra". Sabato 7 dicembre
alle 21 spettacolo "Far ridere è
una cosa seria" di Gianni
Giannini. Domenica 8 dicem-
bre alle 16 concerto di Natale
del corpo bandistico "Verde-
azzurra". Sabato 14 dicembre
alle 21 presentazione del libro
"Sulle strade del vento" di Va-
lentina Abinanti. 

Domenica 15 dicembre alle
17 Proiezione foto e dvd “Cro-
nache d’altri tempi” 2013. Tut-
ti gli eventi sono a ingresso li-
bero.

Le previsioni per il Piano di sviluppo rurale 2014-2020 (PSR) e per il
Piano agricolo comunitario (PAC) saranno oggetto del convegno che si
terrà presso la Centrale G.D. Orlandi, giovedì 5 dicembre dalle 9,30 alle
13. Il convegno dal titolo "PSR e PAC della Regione Piemonte: Biodiversi-
tà una risorsa per il mondo agricolo" tratterà le probabili tematiche lega-
te al PSR e al PAC, grazie alla presenza dei referenti nazionali e  regionali
che si occupano della redazione del  Piano di Sviluppo Rurale. Il conve-
gno si concluderà con un buffet finale a base di prodotti agroalimentari
ed enogastronomici del territorio piemontese della Riserva della Biosfe-
ra "Valle Ticino". Saranno presenti: Marco Mario Avanza, presidente del
Parco del Ticino e del Lago Maggiore, Gianluca Vignale, assessore all’Agri-
coltura e vicepresidente della Regione Piemonte, Luca Bona, assessore
all’Agricoltura e vicepresidente della Provincia di Novara, Davide Ferrari,
sindaco. Dopo i saluti iniziali, alle 10,30, Mario Perosino, della Direzione
Agricoltura della Regione Piemonte, parlerà sulle misure dello sviluppo
rurale a favore della biodiversità; seguiranno Luigi Servadei del Ministe-
ro delle Politiche Alimentari, agricole e forestali che tratterà dello svilup-
po rurale 2014-2020 e del connubio tra PAC, PSR e programma UNESCO.
Paolo Carrà, presidente dell’Ente Nazionale Risi, parlerà su “Gli strumen-
ti per lo sviluppo dell’agricoltura: rapporto PSR e PAC”. Segue dibattito. Al-
le 12,30 Gianluca Vignale Assessore ai parchi della Regione Piemonte trat-
terà “La promozione dell’agricoltura nelle aree protette.”

Tornano puntuali due appun-
tamenti importanti e aperti a
tutti i giovani.

Il primo è il ritiro d’avvento:
qualche ora e una notte da tra-
scorrere lontano dai pensieri
quotidiani, occasione per pren-
dersi tempo da dedicare a noi
stessi per riflettere, ma anche
passare un weekend in compa-
gnia. Luogo: Varallo Sesia (Casa
delle Suore Orsoline). Partenza:
sabato 21 dicembre alle 15.30. Il
rientro è previsto domenica 22
dicembre alle 18.30. Il costo è di
35 euro. 

Sono invitati tutti i giovani a
partire dalla 1° superiore

La seconda proposta è il cam-
poscuola invernale 2014; è l’oc-
casione di trascorre qualche
giorno fuori casa in compagnia
di amici. La giornata tipo preve-

de la colazione, l’incontro di
gruppo e tema della giornata,
pranzo, tempo libero, cena, sera-
ta di festa, preghiera e buona-
notte. Sarà l’occasione per fare
nuove amicizie e conoscere me-
glio la diocesi in cui viviamo e di
divertirsi con la neve. Luogo:
Pessinetto (TO). Partenza: giove-
dì 2 gennaio 2014. Rientro: do-
menica 5 gennaio. Costo: 95 ¤ +
spese di trasporto (in base ai
partecipanti) Sono invitati tutti i
giovani a partire dalla 1° supe-
riore

In oratorio serve avere un’in-
dicazione del numero di parte-
cipanti. Per entrambi gli eventi è
necessario essere soci  Anspi.

Per informazioni:  http:
//www.oratoriogalliate.it/201
3/11/ritiro-avvento-2013-e-
camposcuola-invernale-2014.

Come ogni anno l’Orato-
rio, Circolo Anspi “Beato
Quagliotti” organizza un cor-
so di formazione animatori
in vista del Grest, dei campi-
scuola e di tutte le altre atti-
vità con i bambini e ragazzi
lungo l’anno pastorale. 

Possono partecipare i ra-
gazzi che hanno almeno 14
anni, frequentanti la prima
superiore e che vogliono
mettersi in gioco.

Il corso si struttura su 2 li-
velli, ciascuno dei quali pre-
vede 6 incontri serali di circa
2 ore ciascuno ed esame fi-
nale.

1° livello: per chi inizia da
zero. Chi fosse interessato
deve compilare il modulo
d’iscrizione (scaricabile da

internet sul sito dell’orato-
rio, in formato pdf, oppure
recuperabile in Oratorio), e
consegnarlo a don Fabrizio
oppure a uno dei propri ani-
matori di gruppo. 2° livello:
per chi ha già frequentato
l’anno scorso il primo livello
è sufficiente compilare il
modulo e consegnarlo in
oratorio.

Le iscrizioni vanno pre-
sentate entro domenica 1 di-
cembre; indicazioni utili e
modulo si scaricano dal sito
http://www.oratoriogallia-
te.it/2013/11/corso-anima-
tori-2013-14/. Per ulteriori
informazioni o avere rispo-
ste a domande e dubbi scri-
vere su Facebook o passare
in oratorio.

Linea Diretta rappresenta
“Natale in casa Cupiello”

Presentati a genitori e bambini i progetti didattico formativi e le strutture

Open Day delle scuole materne paritarie
Con un nuovo nome, ma con la

consueta voglia di recitare, l’asso-
ciazione culturale galliatese “Linea
diretta” (ex “Andata e ritorno”) si
presenta al pubblico con “Natale in
casa Cupiello”, la celeberrima com-
media di Eduardo De Filippo che
verrà rappresentata venerdì 6 di-
cembre alle 21,30 presso la Sala Don
Manfredda. I biglietti di ingresso, al
costo di 5 ?, sono in vendita presso il
bar "Rataplan", via Pietro Custodi n.
65, da Donatella.

Otto attori – Raffaele Gariboldi
(Luca Cupiello), Donatella Capodie-
ci (moglie di Luca), Massimo Colli
(Tommasino, figlio di Luca), Selina
Roncarolo (Ninuccia, figlia di Luca),
Oscar Martegani (Nicola Percuoco,
marito di Ninuccia), Ruggiero Nin-
no (Pasqualino, fratello di Luca),
Gabriella Brusaferro (Donna Car-
mela, la portinaia) e Paolo Camano(
Vittorio Elia, amante di Ninuccia) –,
un regista (Paolo Giorgio della scuo-
la teatrale Paolo Grassi di Milano),
una costumista (Alice Bonanno),per
una rappresentazione  tutta realiz-
zata in proprio.

«La nostra associazione è nata in
seguito al corso di teatro proposto da
Cosimo Bifano, ex assessore alle poli-
tiche giovanili, e finanziato per tre
anni (2006-2009) dalla passata am-
ministrazione. – affermano i com-
ponenti l’associazione –. Nonostan-
te la sospensione dei corsi da parte
dell’attuale amministrazione, la no-
stra passione per il teatro è conti-
nuata, come pure la nostra determi-
nazione a realizzare un progetto tut-

to nostro. Abbiamo sempre mante-
nuto rapporti personali amichevoli
con Paolo Giorgio, il regista che ave-
va diretto i nostri primi passi, lo ab-
biamo perciò cercato per dirigerci
nella rappresentazione di questa
commedia».

«La loro chiamata - afferma Pao-
lo Giorgio – mi ha fatto estrema-
mente piacere perché ha dimostrato
che la passione per il teatro è conti-
nuata nonostante tutto. La scelta del
testo è nata dal nucleo storico. Con
loro ho lavorato sulla lingua di De
Filippo. Non abbiamo voluto usare
la parlata napoletana stretta rite-
nendo che i testi di De Filippo fun-
zionino indipendentemente dalla
lingua usata: sono universali. Anche
le dinamiche della commedia si pos-
sono ritrovare nella famiglia tipica
italiana. La crisi che stiamo vivendo
rende poi attuale anche il tema del-
la povertà, presente nella comme-
dia».

Un anno e mezzo di lavoro, da
settembre con maggiore assiduità,
per arrivare alla rappresentazione di
un sogno, reso possibile anche gra-
zie a molte persone che hanno cre-
duto in loro. «Ringraziamo i com-
mercianti che ci hanno sostenuto -
concludono i rappresentanti del-
l’associazione -, l’oratorio che ci ha
ospitato per le prove, Davide Nicola
che ci ha dato un luogo per ulteriori
prove.Vorremmo portare questa rap-
presentazione anche in altri comu-
ni: sarà il nostro spettacolo di Nata-
le, ma abbiamo già altri progetti in
cantiere”. Auguri ragazzi!».

Bambini alla scoperta delle scuole materne paritarie

Frequentatissime le due scuole materne
paritarie, sabato 23 durante la giornata di
“open day”. Genitori e bambini sono stati ac-
colti sia nella scuola delle suore Orsoline che
in quella di via della Repubblica da insegnan-
ti, responsabili della didattica e dell’ammini-
strazione che hanno mostrato le strutture a
disposizione dei futuri alunni e illustrato i
progetti didattici messi a punto per la forma-
zione dei piccoli. I bambini in questa giorna-
ta hanno preso confidenza soprattutto con i
giochi nei saloni e nelle aule. Nella scuola
materna di via della Repubblica il tema del-
l’anno 2013-2014 sarà “Terra, acqua, aria,
fuoco”, come ci informa Elena Martelli che,
con Simona Bezzon, coordina l’attività didat-
tica. «Terra, acqua, aria e fuoco raccorderanno
tutte le attività e saranno oggetto della recita
finale. L’attività motoria, l’educazione musi-
cale e religiosa e l’apprendimento della lingua
inglese arricchiranno l’offerta formativa. I la-
boratori di educazione ambientale e alimen-
tare, di educazione alla cittadinanza e strada-

le prenderanno il via nei pomeriggi di genna-
io e saranno gestiti da esperti. Tutte le attività
sono finalizzate a far sì che il bambino acqui-
sti la propria identità e la propria autonomia
in modo da svilupparne le potenzialità e fa-
vorirne la maturazione». Nadia, che con Ta-
tiana e Angela è rappresentante di sezione
della scuola di via della Repubblica: «Il pun-
to di forza qui è l’amore per i bambini, che si
percepisce già da come vengono accolti ogni
mattina. Ogni bambino è seguito con dolcez-
za e competenza, accettato per quello che è, e
la didattica è davvero individualizzata e
adattata ad ogni allievo, nello spirito salesia-
no. Inoltre grande è la disponibilità del perso-
nale con il quale si può condividere anche
problemi piccoli e grandi». Già fervono i pre-
parativi per la festa di Natale, che si terrà ve-
nerdì 13 dicembre alle 10 per i nonni e alle 17
per genitori e fratelli. 

Bruna Benvenuto, responsabile dei pro-
getti didattici della scuola delle Orsoline ha
illustrato alcuni dei progetti del prossimo

anno scolastico: «L’argomento che legherà le
attività è “Madre Terra e i suoi colori”. Il labo-
ratorio scientifico quest’anno tratterà “la lu-
ce” nei suoi aspetti naturali e artificiali, il la-
boratorio di cucina utilizzerà il grano e si pre-
senterà il pane, così diverso a seconda della
zona di provenienza. La terra verrà poi vista
come materiale per modellare e giocare. Im-
portante il progetto musicale elaborato con la
scuola “Dedalo”: i bambini si divertiranno a
creare ritmi con i djembé, tamburi africani
che saranno presenti anche nel saggio finale».
Paola, una giovane mamma presente con la
sua bimba: «Ho scelto questa scuola sia per la
validità delle proposte sia per tradizione fa-
miliare. Tutta la mia famiglia, a partire dai
miei genitori, ha frequentato questo asilo e
tutti hanno trovato un ottimo ambiente. Gli
insegnamenti di suor Orsola e suor Carla ci
hanno educato e dato le basi per crescere e
anche ora che la didattica è gestita da laici è
mantenuta la tradizionale serenità e compe-
tenza» .



Brunello, riso e Gorgonzola: quando i sapori 

novaresi incontrano i prodotti della Val d’Orcia 

26 novembre 2013, 12:44  

NOVARA Saranno i prodotti novaresi e quelli della Val 

d’Orcia i protagonisti di “Esplosioni di gusto”, l’esposizione 

enogastronomica che si terrà il 7 e l’8 dicembre presso il 

Salone Borsa di Novara. Due giornate interamente 

dedicate ai prodotti tipici di due terre che hanno molto 

da offrire, attraverso degustazioni, stand espositivi ed 

eventi davvero particolari. 

L’evento, promosso da Confesercenti Novara e Vco, in 

collaborazione con Camera di Commercio e Atl Novara, 

ha il patrocinio della Provincia e del Comune di Novara, al 

fianco di diversi partner e sponsor. 

«L’iniziativa – spiega Diego Sozzani, presidente della Provincia di Novara – ha suscitato grande entusiasmo: è 

una grande opportunità per diffondere le tipicità del territorio attraverso i prodotti enogastronomici. Questa 

manifestazione può essere considerata inoltre una sorta di premessa ad Expo 2015, dove si parlerà di 

un’alimentazione sana, sicura e sufficiente per tutto il pianeta».«Gli eventi in programma per queste due giornate – 

precisa Luigi Minicucci, direttore generale di Confesercenti – sono davvero interessanti. Oltre all’esposizione di 

prodotti (vini, formaggi, salumi, confetture, miele, olio, riso e gorgonzola), verranno allestiti degli show cooking 

condotti da due grandi chef, Gianluca Corradino e Giampiero Cravero. Delle vere e proprie esibizioni 

culinarie, in cui i due noti chef novaresi presenteranno al pubblico le proprie creazioni gastronomiche, con la 

proiezione dello show in diretta sul maxischermo sistemato in sala. Durante le due giornate sarà possibile 

degustare i prodotti tipici proposti dalle 30 aziende espositrici (costi a partire da 3 €). Si terrà poi in apertura, 

alle 10 di sabato 7, il convegno sul tema “Alcool e giovani, bere responsabile”, mentre alle 11,30 di domenica 

saranno serviti assaggi di vini tipici della Val d’Orcia durante l’aperitivo con lo scrittore Andrea Zanfi». 

«La manifestazione in programma – sottolinea Sara Paladini, assessore al commercio del Comune di Novara – 

offre una grande opportunità a queste terre, che potranno esibire eccellenze enogastronomiche che non sempre 

riescono a raggiungere i confini di questa provincia, che ha invece tanto da offrire». 

Sono diverse le attività commerciali novaresi che hanno aderito all’iniziativa, allestendo la propria vetrina a tema. 

Nel corso delle due giornate sarà inoltre possibile degustare menù tipici toscani presso due ristoranti novaresi, 

Bistrot Nuares e 20R, mentre il Ristorante Cravero di Caltignaga e Convivium proporranno, su prenotazione, cene 

tipiche novaresi, riservando una scontistica a chi si presenterà con il volantino della manifestazione. 

«Il connubio proposto tra prodotti tipici della Val d’Orcia e quelli novaresi – conclude Maria Rosa Fagnoni, 

presidente Atl Novara – non può che accrescere l’interesse verso questo evento. Parliamo di eccellenze del 

territorio che meritano di essere valorizzate e diffuse attraverso eventi di vetrina come questo». 

L’ingresso all’expo è gratuito secondo il seguente orario: sabato dalle 11 alle 19,30 e domenica dalle 11,30 alle 

19. Novità, foto e appuntamenti riguardanti l’evento sono costantemente aggiornati sulla pagina Facebook 

dedicata. 

Chiara Clemente 
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Sabato 7 e domenica 8 dicembre arriva “Esplosioni di gusto”, 

alla scoperta dei sapori tipici 

Corriere di Novara 26-11-2013  

Protagonisti i prodotti della Val d’Orcia e quelli tipici 

novaresi 

NOVARA – Un gemellaggio tra prodotti toscani e prodotti 

novaresi. Questo vuole essere “Esplosioni di Gusto”, nome del 

primo expo enogastronomico che incrocia i prodotti della Val 

d’Orcia, tra cui il più celebre Brunello di Montalcino, con quelli novaresi, in un vero e proprio 

gemellaggio dei sapori tipici. L’evento, che sarà ospitato sabato 7 e domenica 8 dicembre presso la 

Sala Borsa di Novara, prevede una trentina di stand a aziende che esporranno i prodotti della 

propria terra: vini, formaggi, salumi, confetture, miele, olio, riso e gorgonzola. 

Il pubblico avrà la possibilità di acquistare i prodotti oltre che usufruire delle degustazioni, 

direttamente presso gli stand, a partire da 3 euro. 

Durante le due giornate il celebre chef Gianluca Corradino sarà presente per alcuni momenti di 

show cooking; così come alcuni sommelier della Fisar, Federazione Italiana Sommelier, saranno a 

disposizione per gli approfondimenti riguardanti le degustazioni di vino. 

Ma Esplosioni di Gusto non è solo expo. A cominciare dal convegno “Alcool e giovani, bere 

responsabile”, in programma sabato 7 dicembre alle 10, che spazia all’interno delle tematiche 

inerenti il rapporto fra il bere e le nuove generazioni. Moderatore del convegno, il dottor Stefano 

Ciatti, cardiologo e presidente dell’associazione Vino e Salute. Tra i relatori del convegno è da 

segnalare la presenza di Paolo Miccichè, noto regista e visual director. Nel pomeriggio, alle 16.45, 

Andrea Zanfi presenterà la sua opera “Il romanzo del Sangiovese”, una pubblicazione unica nel suo 

genere dedicata al mondo del vino. Nello stesso contesto, allo scopo di creare uno scambio 

enogastronomico – letterario, sarà presentato il libro curato da Ornella Oglino, dedicato alle ricette 

tipiche del territorio novarese. Zanfi, inoltre, sarà presente domenica 8 presso la libreria La Talpa di 

viale Roma, per un aperitivo letterario. 

Infine, nelle giornate di sabato 7 e domenica 8 dicembre, due ristoranti novaresi, il Bistrot Nuares e 

il 20R, proporranno ai propri clienti menù tipici toscani, così come il Convium e il Cravero 

(Caltignaga) proporranno, su prenotazione, cene tipiche novaresi. Coinvolti nell’evento anche 

diversi negozi del centro storico, e non solo, che allestiranno la propria vetrina a tema. 

Partner dell’evento è l’enoteca Vino Vivian, base logistica per le aziende vinicole partecipanti e 

coordinatrice dei sommelier presenti all’evento. 

L’expo è a ingresso gratuito con il seguente orario: sabato dalle 11.00 alle 19.30, domenica dalle 

11.30 alle 19.00. 

Tutte le novità, le foto e gli appuntamenti riguardanti l’evento sono costantemente aggiornati 

sull’apposita pagina Facebook. 

A presentare l’evento, stamani, martedì 26 novembre, in conferenza stampa a Palazzo Natta, sede 

della Provincia, il presidente dell’Ente provinciale, Diego Sozzani, la presidente dell’Atl, Maria 

Rosa Fagnoni, il segretario di Confesercenti Novara Vco, Luigi Minicucci, lo chef Giampiero 

Cravero, l’assessore al Commercio del Comune, Sara Paladini, Alessio Arezzi e Paolo Bignotti, tra i 

fautori del progetto e profondi conoscitori della zona del Montalcino. A collaborare, Provincia, 

Comune, Atl, Confesercenti, Camera di Commercio, Staf Milennium e Coldiretti. 

Monica Curino 
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Novara – Cina, un “ponte” su cui si lavora 

18 novembre 2013, 14:17  

 

NOVARA«Un occhio vale più di mille parole». Così ha chiuso l’incontro con la stampa, il Segretario 

generale dell’Associazione delle imprese di Cina in Italia, Zhan Gang; incontro organizzato in 

collaborazione con la Camera di Commercio di Novara, l’Azienda speciale E.V.A.E.T., l’Atl della 

Provincia di Novara, il Distretto Turistico dei Laghi. 

Il segretario Gang è in città per conoscere meglio le bellezze enogastronomiche e paesaggistico-

artistiche del nostro territorio, al fine di costruire una collaborazione più efficace con la Cina. 

«Insieme alla presidente Atl Novara Maria Rosa Fagnoni stiamo studiando un percorso importante – 

ha spiegato Paolo Rovellotti, presidente della Camera di Commercio – che possa prepararci in 

maniera più propria all’Expo 2015. Le nostre imprese devono essere conosciute nella loro eccellenza». 

Soddisfatti dell’iniziativa anche il presidente della Provincia Diego Sozzani e il vice presidente Luca 

Bona: «Abbiamo conosciuto il segretario Gang in occasione della presentazione del progetto 

dell’Idrovia e gli abbiamo proposto di visitare il nostro territorio. In questi giorni assaggerà i nostri piatti e 

le specialità e potrà osservare i luoghi più caratteristici, dal Lago d’Orta alle bellezze della città». 

L’intenzione è chiara, in primo luogo, nelle parole di Gang: «Sono qui per conoscere l’ambiente – ha 

concluso – e per stabilire una collaborazione tra imprese cinesi e imprese novaresi. Prossimamente 

avremo a Pechino un evento importante, il “Convegno mondiale di uva” e vorremo avere dei 

rappresentanti italiani con noi per cominciare l’intesa». 

 

http://www.ilvenerdiditribuna.it/wp-content/uploads/2013/11/camera-di-commercio-segretario-generale-impresa-di-cina-in-italia-18-11-13-51.jpg
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I
lavori ancora non sono
partiti e anzi non è stata
nemmeno indetta la gara
d’appalto, ma intanto la
spesa per il Pisu (Piano

integrato di sviluppo urbano)
di Sant’Agabio lievita: un mi-
lione di euro in più, da 9,4 a
10,4. La Giunta comunale di
Novara ha riapprovato il pro-
getto definitivo per l’interven-
to di via Bovio, che comprende
la realizzazione del nuovo in-
cubatore d’impresa e del cen-
tro servizi (in cui avrà sede tra
l’altro il parco scientifico per la
ricerca sulle malattie autoim-
muni) oltre alla piazza conpar-
cheggio e parco urbano, a una
nuova area mercatale e alla ri-
qualificazione di via Bovio.

Il progetto, costato 302mila
euro, è scaturito da un concor-
so di idee vinto da un gruppodi
professionisti capeggiato dalla
società Favero e Milan Inge-
gneria di Mirano (Venezia). Il
definitivo era stato già appro-
vato il 18 aprile dalla Giunta e
indicava una spesa totale di 9
milioni 461 mila euro. Quel che
è successo dopo lo illustra l’as-
sessore ai Lavori pubblici Ni-
cola Fonzo: «Abbiamo inviato
il progetto alla Regione, che
eroga lamaggior parte delle ri-
sorse e che quindi entra nel
merito per verificare la coe-
renza con il dossier di candida-
tura. La struttura tecnica che
ha esaminato gli elaborati ha
rilevato alcune criticità, la
principale delle quali riguarda

la mancata applicazione del
prezziario ufficiale di riferimen-
to: noi avevamo utilizzato i prez-
zi di mercato, più bassi. Abbia-
mo dovuto così rimodulare il
progetto definitivo».

Dell’aggiornamento sono sta-
ti incaricati gli stessi tecnici che
da giugno stanno lavorando al-
l’esecutivo, ovvero la società 3Ti
Progetti Italia-Ingegneria inte-
grata di Roma insieme allo Stu-

dio Bargone architetti associati
di Foligno. La loro parcella è sta-
ta di conseguenza ritoccata al
rialzo, da 63 a 83mila euro. L’im-
porto finale dell’opera è salito a
10 milioni 403 mila euro.

«Ma questo - sottolinea Fon-
zo - non significa necessaria-
mente che costerà un milione in
più. La base d’asta sarà più alta,
ma poi su quella cifra potrà es-
sere conseguito un ribasso». E

se effettivamente il prezzario di
riferimento è più alto di quello di
mercato, lo sconto potrà essere
superiore.

Le maggiori risorse necessa-
rie, 942 mila euro per l’esattez-
za, sono state ricavate spostan-
do sul Pisu di Sant’Agabio il ri-
sparmio conseguito per l’inter-
vento sul mercato coperto gra-
zie al ribasso d’asta. Dei 10,4 mi-
lioni totali circa 7 deriveranno
dai fondi europei assegnati dalla
Regione, il Comune si farà cari-
co del resto: 2 milioni 153 mila
euro finanziati con avanzo di
amministrazione e un milione
160mila con unmutuo da accen-
dere alla Cassa depositi.

Resta il problema dei tempi.
«L’obiettivo - dice Fonzo - è di
andare a gara intorno alla fine
dell’anno per iniziare i lavori nei
primi mesi del 2014. Non riusci-
remo a completare l’opera entro
la scadenza stabilita del 31 di-
cembre 2014, nonostante un cer-
to recupero ottenuto grazie alla
modifica delle modalità d’appal-
to, da integrato ad appalto di so-
la esecuzione. Ma la Regione ha

già manifestato la disponibilità
ad una proroga al 30 giugno
2015. Anche perché non siamo i
soli in ritardo: con l’eccezione di
Verbania e, a giorni, del nostro
mercato coperto, i cantieri dei
Pisu non sono ancora partiti da
nessuna parte». Intanto per il
terzo Pisu novarese, quello di
via Alcarotti, poco meno di un
milione a base d’asta, la scaden-
za della gara si avvicina: il 2 di-
cembre. Qui si spera di avviare il
cantiere a febbraio.

LaRegioneritocca lespese
e ilcentroricerchecostadipiù
Novara,nelprogetto ilComuneavevausato il prezzariodimercato

Cantiere
in via Bovio

La nuova
palazzina

di S.Agabio
ospiterà

l’incubatore
di impresa

e i laboratori
sulle malattie
autoimmuni

Nell’area
sono
stati

eseguiti
lavori

di indagine
archeologica

In teoria i lavoriaS.Agabio
dovrebberoconcludersi
entro il dicembre2014

SCADENZA PROROGATA

INCONTRI. IERI IN CITTA’ IL SEGRETARIO GENERALE DELLE AZIENDE IN ITALIA

Imprenditori cinesi inavanscoperta
VisitanelNovareseper l’Expo2015

«Unocchio vale più dimille pa-
role»: lo sostiene è il segretario
generale dell’Associazione del-
le imprese di Cina in Italia,
Zhan Gang, che ha voluto sot-
tolineare come le bellezze pae-
saggistiche della provincia di
Novara meritino una visita dal

vivo. Un auspicio per Expo 2015,
quando è previsto l’arrivo mas-
siccio di almeno unmilione di ci-
nesi per visitare la fiera: una
parte potrebbe essere incuriosi-
ta dal Novarese. «Sono qui per
conoscere l’ambiente - ha detto
il segretario - e per stabilire una
collaborazione tra imprese cine-
si e aziende di questo territorio.
Tra poco a Pechino verrà orga-
nizzato un evento importante, il
Convegno mondiale dell’uva e
vorremo avere dei rappresen-
tanti italiani con noi».

Ad auspicare che il rapporto
tra Novara e la Cina sia sempre

più stretto sono stati ieri il presi-
dente della Camera di Commer-
cio, Paolo Rovellotti, il presiden-
te della Provincia, Diego Sozza-
ni, il vicepresidente Luca Bona e
i rappresentanti dell’Azienda
speciale Evaet, dell’Atl e del Di-
stretto Turistico dei Laghi.

«Insieme alla presidente del-
l’Atl, Maria Rosa Fagnoni, stia-
mo studiando un percorso - dice
Rovellotti - che possa preparare
il territorio inmaniera adeguata
all’Expo. Le nostre imprese, le
peculiarità della nostra enoga-
stronomia e il paesaggio devono
essere conosciuti e noi contiamo

che i turisti cinesi possano toc-
care con mano quanto offre di
bello e di buono questa zona».

«Abbiamo incontrato il se-
gretario Gang in occasione della
presentazione del progetto del-
l’Idrovia, a cui si èmostrato par-
ticolarmente interessato e gli
abbiamo proposto questa visita.
In questi giorni - dicono Sozzani
eCanelli - gusterà la nostra cuci-
na e potrà ammirare i luoghi più
caratteristici».

Zhan Gang invita anche l’Ita-
lia ad accelerare i tempi della
burocrazia: «Per avere una car-
ta di identità italiana ho dovuto
attendere sei mesi, da noi in set-
te giorni si apre un’impresa. Sa-
rà importante velocizzare i tem-
pi per dare il visto ai futuri turi-
sti cinesi. Ho però apprezzato
molto la semplificazione adotta-
ta dalla Camera di Commercio,
per cui per registrare unaditta a
Novara bastano tre giorni». [M.G.]

ZhanGang:
«Vi aspettiamo
al nostro convegno
dedicato all’uva»

NOVARA. PROPOSTA IN COMMISSIONE

“E’ possibile abbassare
le rettedimenseeasili”
La commissione bilancio
del Consiglio comunale di
Novara si riunirà venerdì
pomeriggio e tra le propo-
ste in esame c’è anche la ri-
chiesta dell’opposizione di
abbassare le tariffe di asili
nido, refezione scolastica e
servizio di assistenza pre e
post scuola.

A chiedere la riduzione
sono i consiglieri del gruppo
«Per Novara», Daniele An-
dretta, Isabella Arnoldi e
Pietro Gagliardi che hanno
presentato alcune mozioni
urgenti su questo tema. «Ci

auguriamo - dicono i tre con-
siglieri - che qualcosa si muo-
va nell’interesse di molte fa-
miglie novaresi. Speriamo
che la maggioranza torni sui
propri passi, riveda le deci-
sioni assunte in questi mesi e
si faccia finalmente parte at-
tiva nel risolvere alcuni pro-
blemi dei nostri concittadini.
Molti fanno davvero fatica ad
arrivare alla fine del mese».

Per i consiglieri si tratta di
« cifre sostenibili»: «Ricor-
diamo che per le rette degli
asili nido, basterà trovare cir-
ca 70mila euro». [M.G.]

�Non hanno riserva-
to alcuna sorpresa le in-
dagini archeologiche
eseguite in via Bovio,
nell’area interessata al-
l’intervento di riqualifi-
cazione del Pisu. Le pro-
spezioni, richieste dalla
Soprintendenza, non
hanno evidenziato la
presenza di reperti nel
sottosuolo, come del re-
sto si immaginava, non
essendo stati mai segna-
lati ritrovamenti di al-
cun genere in quell’area.
È una buona notizia per
il progetto, che così può
proseguire senza ulte-
riori intoppi. L’avvio dei
sondaggi archeologici, il
21 ottobre, era stato og-
getto della vivace prote-
sta di una decina di as-
sociazioni ambientali-
ste, intervenute per
bloccare l’abbattimento
delle piante. [C.B.]

NELL’AREA VERDE

Niente reperti
archeologici

10,4
milioni di euro
La Regione ha ritoccato in
aumento tutti i costi dei

lavori: la spesa era
di 9,4 milioni
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Con l’iniziativa “Un chilometro di pane e gorgonzola”

Il 15 dicembre “Mercatino di Natale
e sentiero delle delizie”

Il Natale si sta avvicinando e si sta defi-
nendo il ricco programma di eventi nelle
settimane precedenti. In particolare gran-
de giornata di domenica 15 dicembre con
il tradizionale “Mercatino di Natale e Sen-
tiero delle Delizie”, organizzato dal gruppo
dei volontari della Pro Loco, in collabora-
zione con il Comune e Atl Novara. Saranno
presenti hobbisti, artigiani, aziende agri-
cole ed associazioni: le bancarelle si trove-
ranno lungo le vie del centro a partire dal-
le 9.30. Alle 11 avrà inizio la “Camminata
dei Babbi Natale”, con partenza da Piazza
Anna Rosa Gattorno (piazza del Mercato),
organizzata dai rappresentanti del gruppo
genitori dei piccoli dell’Asilo Nido “Pasto-
re”. L’evento principale della giornata si
terrà nel primo pomeriggio, a partire dalle

15, con la misurazione de “Un chilometro
di pane e gorgonzola”, in collaborazione e
con il sostegno di Igor Gorgonzola. Lungo
le strade del centro saranno disposti dei ta-
voli e sopra sarà  preparato appunto un
chilometro di pane e gorgonzola, che sarà
regolarmente misurato. Al termine della
misurazione sarà ovviamente tagliato e di-
stribuito ai presenti. L’evento sarà promos-
so anche a livello nazionale, proprio con la
speranza di attirare pubblico da fuori e far
conoscere Bellinzago. Inoltre è stata effet-
tuata richiesta per ottenere la certificazio-
ne dal Guinnes World Record: qualora la ri-
chiesta venisse accettata e il tentativo riu-
scirà, questo verrà inserito nel libro del
Guinnes dei Primati.

Sarà possibile degustare le tradizionali

crêpes natalizie, cioccolata calda, vin bru-
lé e molto altro. Il tutto allietato dall’ani-
mazione e dai canti natalizi del Gruppo
Work in Progress.

Durante la giornata sarà possibile visi-
tare presso la Chiesa di Sant’Anna la mo-
stra di presepi allestita dal Gruppo Al Pre-
sepia.

Per coloro che vogliono aderire come
espositori e ancora non hanno presentato
la domanda, le iscrizioni sono ancora
aperte (fino al 7 dicembre): per informa-
zioni chiamare il 3349484321 (fax
032198057) oppure scrivere all’indirizzo di
posta elettronica prolocobellinzago@ali-
ce.it. I moduli sono reperibili anche sul si-
to del Comune di Bellinzago Novarese.

matteo bagnati

Venerdì 8 novembre, nel
piazzale della caserma Babini,
si è svolta la cerimonia di salu-
to ai soldati del 1° Reggimento
Trasporti, pronto per partire
alla volta del Libano nell’ope-
razione “Leonte”. Il Reparto è
destinato  a costituire l’unità di
supporto logistico al contin-
gente nazionale della Joint
Task Force Lebanoni-Sector
West, e rimarrà sul suolo liba-
nese fino al prossimo maggio. 

La cerimonia ufficiale è sta-
ta presieduta dal Sottocapo di
Stato Maggiore Supporto del
Comando delle Forze Operati-
ve Terrestri, Generale di Briga-

ta Claudio Rondano, e da nu-
merose autorità, che hanno di-
mostrato -con la presenza e le
loro parole- vicinanza e rispet-
to. 

Il comandante, Colonnello
Mario Stefano Riva, nel suo in-
tervento ha sottolineato la
grande preparazione, non sen-
za fatica e sacrificio, che i mili-
tari hanno portato avanti da
questa primavera, per una
missione tanto delicata.

Anche  il generale Rondano
è intervenuto parlando del-
l’impegno del Reggimento, ri-
volgendo poi particolare atten-
zione alle famiglie dei militari,
sempre sentite vicine e punto
di riferimento importante. 

Molto profonde le parole di
Monsignor Franco Giulio
Brambilla, che ha ricordato la
particolare attenzione che i
nostri soldati dimostrano sem-
pre nelle missioni di pace,
quando si trovano vicino a po-
polazioni che tanto soffrono e
riescono a conquistarsi la loro
fiducia, con atti d’umanità e di
rispetto. Al termine della ceri-
monia il Vescovo ha imposto la
sua benedizione, così che –do-
po già essere stato benedetto
dal Papa nell’udienza del 23 ot-
tobre scorso- il Reggimento
possa intraprendere con sere-
nità e coraggio la missione “Le-
onte”. 

marica giardini

L’8 novembre il saluto ai militari

Da Bellinzago
in missione di pace

in Libano

“Stranieri... così diversi da noi?”
nuova serata del gruppo Over

Il 6 dicembre incontro
con il gruppo Abacashì

Lunedì 9 dicembre, alle 21 presso la
Sala del Vecchio Forno, ritornano i gio-
vani del gruppo OVer con la loro nuova
serata “Stranieri… così diversi da noi?”,
che arriva a completare un ciclo di in-
contri in cui i ragazzi si sono appunto
soffermati ad analizzare la tanto delica-
ta quanto attuale questione dell’immi-
grazione.  Il tema è stato scelto dal
gruppo alla luce delle recenti notizie di
cronaca, spesso drammatiche, e dei da-
ti, spesso contrastanti, che il fenomeno
dell’immigrazione nell’Italia odierna fa
registrare; una ricerca della verità, per

poter andare oltre il pregiudizio diffuso
e il modo di dire, ancora assai frequen-
te, all’indirizzo di chi, straniero, arriva
oggi nella nostra penisola e, più in pic-
colo, nella nostra stessa comunità. 

Volendo lanciare il loro “altolà al pre-
giudizio!” i giovani sono così approdati
alla serata aperta alla comunità, con lo
scopo di poter interagire con chi lo de-
sideri, nonché completare, con l’aiuto
di personalità ben a conoscenza della
materia, il loro personale percorso di
conoscenza e riflessione. 

marica giardini

Il prossimo 6 dicembre, alle ore 20.45,
si terrà un importante incontro presso
la Sala Don Antonio Vandoni (ex Vec-
chio Forno) organizzato dal Gruppo
Abacashì, che gestisce la “Bottega del
Mondo” di via Gramsci. 

Durante la serata sarà presente Giu-
seppe Mora, rappresentante della Coo-
perativa Raggio Verde Onlus e del Con-
sorzio Altromercato, che racconterà le
sue esperienze in Mozambico e in Brasi-
le, dove ha vissuto diversi anni ed è riu-
scito a creare una rete di lavoro che ab-
braccia i principi del commercio equo e

solidale, come la trasparenza di prezzo,
il rispetto della persona, il sostegno per
l’economia locale, il giusto compenso
per gli artigiani e il rispetto dell’ambien-
te. Nell’occasione saranno presentati
racconti e fotografie di chi ha vissuto in
prima persona nelle zone del mondo
più disagiate e crede che ci sia la possi-
bilità di una giusta alternativa anche in
una piccola tavoletta di cioccolato. 

Al termine della serata sarà possibile
assaggiare specialità del commercio
equo e solidale. Ingresso libero.

matteo bagnati

Seconda sconfitta in campio-
nato per lo Sporting Bellinzago
e vetta della classifica che si al-
lontana. Lo Sporting perde 2-1 a
Cigliano, in casa dell’Orizzonti
United, mentre la Pro Settimo
supera il Baveno portandosi a
sei punti di distanza. Nei primi
minuti di gioco lo Sporting re-
clama un calcio di rigore per un
fallo di mano di Lombardo (su
cross di Visciglia) ma l’arbitro la-
scia correre. Il giovane portiere
del Bellinzago, Boari, salva la
porta già al 20’ con un’ottima
parata ma è proprio un suo er-
rore poco dopo a provocare il
gol del vantaggio dei padroni di
casa: Boaria sbaglia il rinvio,
palla sul piede di Scutti e pallo-
netto dritto in porta. Buona la
prestazione del portiere del-
l’Orizzonti che prima dell’inter-
vallo nega il pareggio un paio di

volte a Massaro e a Baldi. Nella
ripresa l’Orizzonti si rende an-
cora pericoloso e trova il rad-
doppio poco dopo la mezz’ora
con gol di Roccia. Lo Sporting
Bellinzago accorcia le distanze
al 38’, quando Massaro viene at-
terrato in area e l’arbitro conce-
de il calcio di rigore, trasforma-
to da Baldi. Nei minuti finali il
portiere dell’Orizzonti, Ferrau-
to, nega il pareggio al Bellinza-
go, e il portiere dello Sporting
nega poco dopo il terzo gol dei
torinesi.

Il centrocampista dello Spor-
ting, Lucio Ciana, espulso in ca-
sa nel match con la Pro Settimo,
è stato squalificato per due gior-
nate e, oltre all’Orizzonti, salte-
rà anche l’importante trasferta
di Baveno domenica prossima.
Inoltre il giudice sportivo ha
multato la società gialloblu con

un’ammenda di 500 euro per il
comportamento del pubblico.

Questi gli altri risultati della
quindicesima giornata: Atletico
Torino – Settimo 3-1, Borgaro –
CeVerSaMa Biella 1-2, Calcio
Ivrea – Aygreville 2-3, Gassino-
sanraffaele – Gattinara 3-1, Ju-
nior Biellese Libertas – Osmon
Suno 0-1, Omegna – Caselle
Calcio 1-0, Pro Settimo & Eureka
- Città di Baveno 2-1, VDA Char-
vensod – Lascaris 2-5. 

Classifica: Pro Settimo 41,
Sporting Bellinzago e Baveno
35, Osmon Suno e Orizzonti 29,
Aygreville 23, Omegna 19, Cal-
cio Ivrea, Junior Biellese e Gas-
sinosanraffaele 18, CeVerSaMa
Biella 17, Lascaris 16, Borgaro,
Caselle Calcio, Atletico Torino e
Charvensod 14, Settimo 10 e
Gattinara 9.

Domenica 1 dicembre lo

Sporting giocherà a Baveno,
partita importante per la classi-
fica: entrambe le squadre sono
a pari merito al secondo posto.
La Pro Settimo sarà invece in
trasferta in Val d’Aosta in casa
dell’Aygreville. Lo Sporting
scenderà nuovamente in cam-
po sul terreno di casa il giorno
dell’Immacolata e ospiterà pro-
prio questi ultimi.

matteo bagnati

Domenica 24 novembre si è svolta la raccolta straordinaria di san-
gue presso il Ricreo Maria Bambina. La sezione Avis  ringrazia tutti i
soci che si sono presentati per la donazione e che hanno permesso di
raggiungere l’ottimo risultato di 30 prelievi, tra cui quattro prime do-
nazioni. Ricorda inoltre che il prossimo appuntamento per la raccol-
ta del sangue sarà per il mese di gennaio .

Il gruppo Avis di Bellinzago partecipa anche quest’anno a Telethon
e sarà presente sul territorio nelle giornate del 14-15 dicembre, in con-
comitanza con l’evento televisivo, con un banchetto informativo per
la raccolta di offerte a favore della ricerca sulle malattie genetiche. In-
fine sarà presente anche la sera di Natale, dopo la Messa di mezzanot-
te, per scambiarsi gli auguri bevendo del buon vin brulè caldo.

Il Comune, in collabora-
zione con Atl Novara, orga-
nizza per il fine settimana
del 14-15 dicembre una
mostra pittorica di artisti
bellinzaghesi (orario dalle
9.30 alle 19) all’interno del-
la Sala Consiliare del Muni-
cipio. 

Ad esporre saranno Ce-
sare DeMarchi, Barbara
Campo, Giuseppe Emma,
Alessio Marcis e Matteo Pa-
vani. 

Ingresso libero.
matteo bagnati

Attività
della sezione Avis

Seconda sconfitta per lo Sporting
La formazione locale è al secondo posto a sei punti dalla vetta

L’azienda faunistico Venato-
ria di Momo-Alzate comunica
che nel mese di dicembre nel-
le domeniche 1 e 15 dalle 9.30
alle 12 presso il circolo Acli di
S. Giuseppe  in piazza merca-
to verranno  pagati gli affitti per
i terreni agricoli uso caccia.

Caccia

Mostra pittorica
di artisti

bellinzaghesi

Il Pastaio è a Bellinzago 
iinn  vviiaa  LLiibbeerrttàà,,  112277//AA --  tteell..333311  22665522112244

di Alessio
e Ilaria

Prenota da noi il rinfresco
per le tue celebrazioni

Battesimi
Prime comunioni - Cresime
Compleanni - Rinfreschi pre 

e post cerimonia - Eventi speciali

Fraz. Badia di Dulzago - Bellinzago - tel. 333.8309484 - 338.8387504

RRIISSOO,,   SSAAPPOORRII
EE  TTRRAADDIIZZIIOONNII

della nostra campagna!

Da noi la confezione 
la componete voi 
come volete
e se preferite il cesto 
o il contenitore 
lo portate voi

AAAA    NNNNAAAATTTTAAAALLLLEEEE    vvvvoooolllleeeetttteeee    ffffaaaarrrreeee    uuuunnnn    rrrreeeeggggaaaalllloooo    cccceeeerrrrttttaaaammmmeeeennnntttteeee    ggggrrrraaaaddddiiiittttoooo????
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«Grazie a Pinuccio Sciola
anche le pietre possono suona-
re la Gloria del Dio Creatore»,
sono le parole di padre Coli,
già Custode del convento di
Assisi, fraterno amico dello
scultore Sciola che ha trasfor-
mato il suo paese natio San
Sperate, in provincia di Ca-
gliari, in “paese museo”. Le
pietre di Sciola, dopo essere
state  esposte a Padova e a Fi-
renze, sono ora a Novara nella
Sala accademia e nel cortile
del Broletto, mentre sul sagra-
to del Duomo svettano le Co-
lonne infinite, e sulla piazza di
Vespolate ci sono i suoi Semi
della solidarietà e della pace. 

Sabato scorso al Broletto,
all’inaugurazione della mo-
stra l’artista ha fatto ‘suonare’
le sue pietre nell’Arengo rega-
lando forti emozioni ai pre-
senti. «Una manifestazione in-
solita – l’ha definita Paola Tur-
chelli, assessore alla cultura di

Novara – nuova e portatrice di
un messaggio importante, resa
possibile grazie alla collabora-
zione del Comune di Novara
con la Diocesi, il Comune di
Vespolate, l’Atl, il Csv Sardegna
Solidale, il Fasi, Federazione
associazioni sarde in Italia, e
l’Associazione Sardi di Novara
e provincia». 

«Momento di arte che si fa
poesia », ha sottolineato Pier-
luigi Migliavacca, sindaco di
Vespolate: la comunità della
bassa novarese è stata la pri-
ma a conoscere l’arte di Scio-
la nel lontano 1977 per uno
scambio artistico culturale
con gli alunni delle allora clas-
si quarte elementari guidati
dalla maestra Rosina Bardone.
E già in quell’occasione, come
Sciola stesso ha ricordato,
espose alcune sue opere  in
Piazza delle Erbe. 

Oggi Sciola torna nel Nova-
rese dopo aver percorso tanta

strada in tutto il mondo: «I cri-
tici d’arte scrivono di lui da
quando aveva solo 17 anni –
ha evidenziato Caterina Virdis,
tra i curatori del catalogo della
mostra - Pinuccio è un sardo di
Sardegna, e, a differenza di noi
sardi d’oltremare, non ha mai
abbandonato la sua residenza
ed è stato capace di scavalcare
i confini dell’isola con la sua
capacità di artista». Poi ne ha
sottolineato l’«attaccamento ai
materiali, la ricerca emotiva
nella sua produzione», eviden-
ziando anche come abbia
«sempre collegato il senso della
sua creatività ai problemi del-
l’uomo, non da ultimo l’appel-
lo alla pace con i suoi ‘Semi’, e il
riuso dei materiali con le sue
‘Colonne’», quelle colonne che
in questi giorni svettano sul
sagrato del Duomo «evocative
in quanto slanciate verso l’al-
to» ha commentato monsi-
gnor Walther Ruspi.

«La mia missione è creare
un rapporto nuovo con la na-
tura – ha spiegato l’artista rac-
contandosi –, ricordare la le-
zione di San Francesco, al qua-
le mi lega un rapporto specia-
le, ricordando che per vivere
degnamente dobbiamo rispet-
tare a amare la natura».

A Novara e Vespolate le ope-
re di Pinuccio Sciola resteran-
no esposte sino al 10 novem-
bre, poi la mostra, quindi alle-
stimenti da Roma e in tutta
Italia « sulle orme di Francesco
e Giotto».  

nicoletta bazzani

nuove proposte potranno non
sembrare in simbiosi con il mon-
do musicale, ma in realtà sono
un completamento del percorso
di preparazione alla musica e
agli strumenti. Suonare ed esibir-

si in pubblico richiede infatti
controllo di corpo e mente».

Infatti tra le novità, il Brera
proporrà anche corsi di autosti-
ma e assertività, di Quigong, di
apprendimento col metodo Fel-

denkrais, di alfabetizzazione in
braille ma anche di Zumba, in li-
nea con le tendenze giovanili

I capisaldi rimangono i corsi
di musica, dal momento che
«per cause estranee all’istituto, la
scuola di danza è stata sospesa»,
specifica Panighini due le sezio-
ni, a indirizzo sia amatoriale che
qualificante con una copertura
pressoché totale degli strumenti.
L’apertura è a tutte le fasce di
età.

Importante la stipula di una
nuova  convenzione con il con-
servatorio Cantelli per i corsi
pre-accademici. E poi in agenda
tre concorsi nazionali (di batte-
ria, canto e over 40) ed eventi di
sicuro interesse (una maratona
musicale, un festival concerto e
la rassegna “Brera con gusto”). Si
pensa anche all’Atelier di Teatro
Danza. Insomma il Brera vuole
rinascere.

valeria balossini
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La comunicazione ufficiale
era stata già data dal sindaco po-
co più di un mese fa. Martedì il
nuovo consiglio di amministra-
zione dell’istituto musicale Bre-
ra si è presentato alla stampa
nella storica sede istituzionale di
viale Verdi.

A guidarlo è l’avvocato Paolo
Borgna; vicepresidente Fiorella
Bozzi, mentre i consiglieri sono
Silvana Bertoncelli, Carlo Mollo
e Renata Rapetti.

Tutti presenti, insieme ad An-
tonella Panighini, docente  di
lungo corso al Brera, già diretto-
re oggi facente funzione alla di-
rezione artistica. A lei affidato il
compito di rinnovare l’offerta
formativa  per un rilancio con-
creto dell’istituto, che - penaliz-
zato dalla grave situazione di bi-
lancio e conseguenti dimissioni
dei membri del cda - non solo ha
avviato i corsi in ritardo, ma sof-
fre di un calo di iscrizioni. Gli
iscritti registrati ai corsi di musi-
ca sono 70, «tre anni fa erano
60», per ammissione della stessa
Panighini.

Intanto però le sottolineatu-
re del nuovo presidente Borgna:
«Ci siamo trovati in una situa-
zione complessa: conti in rosso e
la necessità di ricollocare l’ente,
155 anni di storia, in una posi-
zione adeguata nel contesto cul-
turale della città. Il nostro impe-
gno è quello di risollevarne le sor-
ti, cercando risorse e sponsoriz-
zazioni esterne».

Un rinnovo di immagine e di
offerta diventa dunque necessa-
rio. Panighini parla delle novità:
«Punteremo alla formazione de-
gli allievi a tutto tondo. Alcune

Rivista la proposta formativa. In agenda anche concorsi e festival

Istituto Brera: rilancio
col nuovo Cda e nuovi corsi

Una serata a teatro per sensibilizza-
re sulla ricerca sulla sclerosi laterale
amiotrofica. Sabato 2, alle 21 al Coc-
cia, la compagnia La Goccia porta  in
scena “We are the Champions”: ad or-
ganizzare la serata, la sezione novare-
se dell’Ursla, Uniti per la ricerca sulla
Sla, per incentivare il sostegno alla ri-
cerca e sperimentazione presso
l’ospedale. 

Al Coccia sabato
serata per la Sla

Un evento partecipa-
tissimo, sabato scorso a
palazzo Renzo Piano di
via Bovio, l’inaugurazio-
ne della collettiva con gli
artisti invitati del Premio
Città di Novara, organiz-
zato da Art Action  sotto
il patrocinio della Pro-
vincia e curato da Vin-
cenzo Scardigno. La mo-
stra è visitabile fino al 10

novembre. Stessa durata
per la mostra con le ope-
re vincitrici di questa
edizone del premio (la
13ª) allestita a  palazzo
Tornielli di via Greppi,
sede distaccata della
Provincia.

Domenica successo
anche per la mostra alle-
stita al palazzotto di Or-
ta San GiulioL’assessore Canelli, l’artista Manazza e Scardigno a palazzo Piano

Inaugurato il Premio
d’arte Città di Novara

Il nome di Giorgio Strehler,
tra i massimi registi del Nove-
cento, scomparso nel 1997, è
abitualmente associato al Pic-
colo Teatro di Milano, fondato
nel 1947. 

Il suo esordio alla regia però
avvenne prima, negli anni dif-
ficili della Seconda guerra
mondiale, con due lavori por-
tati in scena proprio a Novara
in un teatrino ormai abbando-
nato. Ed è proprio una giovane
novarese, Clarissa Egle Mam-
brini- ventinovenne, una for-
mazione musicale al Brera e al
conservatorio, quindi le colla-
borazioni con gli Amici della
Musica e il Teatro Coccia - cui
va il merito di aver riscoperto e
studiato  documenti d’epoca,
locandine, cronache e testimo-
nianze, che non solo racconta-
no gli inizi di carriera dell’arti-
sta triestino allora attivo sulle
scene oltre che come autore
teatrale, ma anche la vita cultu-
rale del nostro capoluogo, l’in-
fluenza della vicina Milano e la
realtà teatrale italiana della pri-
ma metà del Novecento. 

Una ricerca, quella della
Mambrini, sfociata nella pub-
blicazione di “Il giovane Stre-
hler. Da Novara al Piccolo Tea-
tro di Milano”, fresco di stampa
per l’editrice Lampi  fondata
dal novarese Mariano Settem-
bri.

Il volume, oltre a un ricco
apparato iconografico  si avva-
le di un intervento iniziale di
Stella Casiraghi, che ha colla-
borato a lungo con il Piccolo di
Milano e ha curato l’edizione

La copertina del libro

critica di molti inediti di Stre-
hler; soprattutto si avvale an-
che dei contributi e interviste a
figure della cultura locale e na-
zionale, come lo storico e criti-
co d’arte Raul Capra, il musici-
sta Folco Perrino e l’attore
Gianrico Tedeschi.

Un contributo importante
dunque, anche per la Novara
della cultura: non a caso sede
della presentazione, il prossi-
mo giovedì 7  novembre alle 18,
sarà il Piccolo Coccia. 

A fianco dell’autrice anche
Raul Capra e il maestro Perri-
no; prevista anche la presenza
di Gianrico Tedeschi, al Coccia
per le prove della prima di “Fa-
rà giorno”, in scena il 9 e 10 no-
vembre. 

A coordinare l’incontro Ales-
sandro Barbaglia della libreria
Lazzarelli.

v.b.

Presentazione al Piccolo il 7

In volume gli esordi 
novaresi di Strehler 

Curato dalla novarese Clarissa Mambrini
con contributi di Capra e Perrino

Le pietre di Sciola “risuonano” al Broletto
Fino al 10 novembre. Le Colonne sul sagrato del Duomo

Sciola all’inaugurazione dell’allestimento al Broletto fa “suonare”
le sue pietre per l’assessore Turchelli e mons. Ruspi   (foto finotti)

Il nuovo  cda del Brera: da sinistra Mollo,il presidente Borgna, Ber-
toncelli e Rapetti

Secondo appuntamento,
martedì 5 novembre al Coc-
cia alle 21 per il Festival Can-
telli. Protagonista la Sarajevo
philarmonic orchestra diret-
ta da Uros Lajovic, istituzio-
ne musicale  fondata nel
1923 e ad oggi considerata la
prima orchestra professiona-
le della Bosnia-Erzegovina,

Quest’anno ricorre il no-
vantesimo di fondazione:
una ricorrenza che l’orche-
stra celebra con un tour, che
fa appunto tappa anche al
Coccia martedì.

Il programma prevede
l’esecuzione del concerto n.2
op 18 per pianoforte e orche-
stra di Racmaninoff e la Sin-
fonia n.9 op. 95 “Dal Nuovo
Mondo” di Dvorak. Solista al
piano Peter Laul.

Ingresso da 30 a 15 euro a
seconda dell’ordine di posti.

La Sezione novarese della biblioteca Negro-
ni da questo giovedì è riaperta al pubblico. Ad
accompagnare la cerimonia, dalle 18 nella se-
de di palazzo Vochieri, la presentazione del
numero monografico della rivista “Le Rive”
diretta da Lino Cerutti, interamente dedicato
a “Novara & la Bassa”.

Il doppio evento (la riapertura della sezio-
ne novarese e la presentazione della rivista)
verrà sottolineato dall’assessore alla cultura
Paola Turchelli e dalla partecipazione di Raul

Capra e alcuni degli autori degli articoli pub-
blicati sulla rivista, da Silvia Benatti a Roberto
Cicala, da Maurizio Leigheb a Enrico Zaninet-
ti. 

Nell’occasione viene presentato  il gruppo
dei volontari della cultura che collaboreranno
alla riapertura della sezione della biblioteca
che contiene opere di storia, arte, letteratura e
tradizioni di Novara e del territorio. A loro la
consegna simbolica della tessera di socio ono-
rario del Centro novarese studi letterari. 

Questo giovedì, con presentazione rivista “Le Rive”

Biblioteca, riapre la sezione novarese

La Sarajevo
philarmonic

orchestra
al Festival Cantelli



Strategie e azioni per valorizzare il Novarese  
Expo 2015 al centro dell’incontro di giovedì 21 novembre 
Verrà presentato un percorso di laboratori tematici, rivolto agli operatori locali del comparto turistico ed 
agroalimentare e finalizzato a valorizzare i prodotti tipici novaresi per favorire lo sviluppo turistico e 
l’identità culturale del territorio.  

NOVARA -  

Creare un mix vincente tra turismo e filiere produttive di qualità per valorizzare il Novarese: questa la 
finalità con cui nasce l’incontro “Verso Expo Milano 2015: eccellenze e tipicità dei prodotti novaresi tra 
innovazione e tradizione” in programma giovedì 21 novembre 2013, alle ore 10, presso la sede della 
Camera di Commercio, in Via degli Avogadro 4, a Novara. 

I lavori si apriranno con i saluti di Paolo Rovellotti, presidente della Camera di Commercio di Novara, 
Andrea Ballarè, sindaco di Novara, Alessandro Canelli, assessore alla cultura della Provincia di Novara e 
Maria Rosa Fagnoni, presidente ATL di Novara. 

A seguire gli interventi di Alberto Mina, direttore relazioni esterne e istituzionali del Padiglione Italia - Expo 
Milano 2015, e di Stefano Zara, Europe Professional Data Network Sales & Channel Manager - Eutelsat 
Broadband. 

Verrà quindi presentato un percorso di laboratori tematici, rivolto agli operatori locali del comparto 
turistico ed agroalimentare e finalizzato a valorizzare i prodotti tipici novaresi per favorire lo sviluppo 
turistico e l’identità culturale del territorio. 

Enrico Ciciotti, esperto in politiche di sviluppo territoriale - Università Cattolica del Sacro Cuore Milano, 
offrirà un approfondimento sul tema delle politiche per lo sviluppo locale e i cluster territoriali; obiettivi e 
contenuti dei laboratori saranno illustrati da Pieralda Passione di Formaper - Azienda Speciale Camera di 
Commercio di Milano.   

«Novara può e deve essere riconosciuta quale destinazione turistica di qualità – commenta Paolo 
Rovellotti, presidente della Camera di Commercio di Novara – La valorizzazione delle eccellenze del nostro 
territorio richiede un dialogo costruttivo tra sistema ricettivo, agroalimentare e culturale: il confronto con 
gli organizzatori di Expo, che stiamo portando avanti da tempo, è stato pensato proprio per acquisire quegli 
input utili a realizzare un efficace percorso di crescita, sia sul fronte degli strumenti di promozione che del 
livello di professionalità degli operatori, in vista dell’Esposizione universale e, soprattutto, degli sviluppi 
successivi». 

L’iniziativa, organizzata dall’Ente camerale novarese, con il patrocinio di EXPO Milano 2015 e la 
collaborazione di ATL Novara e Formaper, si inserisce all’interno del progetto “Il Sistema culturale integrato 
novarese tra innovazione e tradizione”, promosso dalla Provincia di Novara e sostenuto dalla Fondazione 
Cariplo. 

La partecipazione all’incontro è gratuita, previa iscrizione presso la Segreteria Organizzativa entro lunedì 
18 novembre (Camera di Commercio di Novara - Settore Promozione: tel. 0321.338.270; 
promozione@no.camcom.it). 

Novara.com 14.11.13 

mailto:promozione@no.camcom.it
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